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สําหรับนักศึกษา 

     เข�าศึกษาป�การศึกษา 53 

หลักสูตรวิทยาศาสตร�บัณฑิต 
สาขาวิชาวิทยาศาสตร�และเทคโนโลยีการอาหาร 

(หลักสตูรปรับปรุง พ.ศ. 2550) 
 

 จํานวนหน�วยกิตรวมตลอดหลักสูตร 
 หน�วยกิตรวมตลอดหลักสูตร 140 หน�วยกิต  โดยมีสัดส�วนหน�วยกิตแต�ละหมวดวิชา และกลุ�มวิชา 
ดังนี้ 
 โครงสร�างหลักสูตร 
 ก. หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป เรียนไม2น�อยกว2า     33   หน2วยกิต 
   1) กลุ�มวิชามนุษยศาสตร# เรียนไม�น&อยกว�า    7   หน�วยกิต 
   2) กลุ�มวิชาภาษา  เรียนไม�น&อยกว�า    10   หน�วยกิต 
   3) กลุ�มวิชาสังคมศาสตร# เรียนไม�น&อยกว�า     7 หน�วยกิต 
   4) กลุ�มวิชาคณิตศาสตร# วิทยาศาสตร# และเทคโนโลยี  เรยีนไม�น&อยกว�า 9  หน�วยกิต 
 ข. หมวดวิชาเฉพาะ  เรียนไม2น�อยกว2า    97 หน2วยกิต 
  - บังคับ        87 หน�วยกิต 
  - เลือก   เรียนไม�น&อยกว�า    10  หน�วยกิต 
 ค. หมวดวิชาเลือกเสรี  เรียนไม2น�อยกว2า    10 หน2วยกิต 
 
ข. หมวดวิชาเฉพาะ   เรียนไม2น�อยกว2า    97 หน2วยกิต 
บังคับ  เรียน         87  หน2วยกิต 
1551612  ภาษาอังกฤษสําหรับวิทยาศาสตร#      2(1-2-3) 
3561101  องค#กรและการจัดการ        3(3-0-6) 
4011301  ฟ8สิกส#ท่ัวไป 1         3(2-2-5) 
4021001  เคมีพ้ืนฐานสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร      3(2-3-6) 
4021002  เคมีอินทรีย#พ้ืนฐานสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร     3(2-3-6) 
4022001  เคมีเชิงฟ8สิกส#พ้ืนฐานสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร     3(2-3-6) 
4022002  ชีวเคมีพ้ืนฐานสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร     3(2-3-6) 
4022003  เคมีวิเคราะห#พ้ืนฐานสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร     3(2-3-6) 
4032602  จุลชีววิทยาพ้ืนฐาน        3(2-3-6) 
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4091401  แคลคูลัสและเรขาคณิตวิเคราะห# 1      3(3-0-6) 
4111101  หลักสถิติ         3(3-0-6) 
5071401  วิทยาศาสตร#และเทคโนโลยีการอาหารเบ้ืองต&น     3(2-3-6) 
5072305  การวางแผนและควบคุมการผลิตโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร   3(2-3-6) 
5072306  การจัดการและบริหารโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร     3(2-3-6) 
5072308  การประยุกต#ใช&คอมพิวเตอร#ในอุตสาหกรรมอาหาร    2(1-2-3) 
5072402  การแปรรูปอาหาร 1        3(2-3-6) 
5073201  จุลชีววิทยาทางอาหาร        3(2-3-6) 
5073301  การประกันคุณภาพอาหาร       3(2-2-5) 
5073302  การประเมินคุณภาพอาหารทางประสาทสัมผัส     2(1-2-3) 
5073403  การแปรรูปอาหาร 2        3(2-3-6) 
5073306  การวางแผนการทดลองและสถิติท่ีเก่ียวข&องกับอุตสาหกรรมเกษตร   3(2-3-6) 
5073501  วิศวกรรมอาหาร 1        3(2-3-6) 
5073601  อาหารและโภชนาการ        2(2-0-4) 
5073701  เคมีอาหาร         3(2-3-6) 
5073702  การวิเคราะห#อาหาร        3(2-3-6) 
5073801  การเตรียมฝBกประสบการณ#วิชาชีพวิทยาศาสตร#และเทคโนโลยีการอาหาร  2(90) 
5074303  สุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร      2(1-3-4) 
5074501  วิศวกรรมอาหาร 2        3(2-3-6) 
5074801  การฝBกประสบการณ#วิชาชีพห&องปฏิบัติการ     2(120) 
5074802  การฝBกประสบการณ#วิชาชีพด&านอุตสาหกรรมอาหาร    3(230) 
5074901  สัมมนาวิทยาศาสตร#และเทคโนโลยีการอาหาร     1(1-0-2) 
5074902  ปDญหาพิเศษวิทยาศาสตร#และเทคโนโลยีการอาหาร    3(0-6-3) 
 
เลือก     เรียนไม2น�อยกว2า    10 หน2วยกิต 
1551101  การฟDงและการพูด 1        2(1-2-3) 
1553609  ภาษาอังกฤษเฉพาะกิจ        2(2-0-4) 
5003104  เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียว       2(1-3-4) 
5072301  การควบคุมคุณภาพของผลิตภัณฑ#อาหาร      3(2-2-5) 
5072403  เทคโนโลยีธัญชาติและผลิตภัณฑ#      3(2-3-6) 
5072407  เทคโนโลยีขนมอบ        3(2-3-6) 
5072409  เทคโนโลยีนมและผลิตภัณฑ#       3(2-3-6) 
5072410  เทคโนโลยีเนื้อและผลิตภัณฑ#       3(2-3-6) 



3 

 

5073101  การบรรจุผลิตภัณฑ#อาหาร       3(2-3-6) 
5073202  เทคโนโลยีการหมัก        3(2-3-6) 
5073305  พิษวิทยาทางอาหาร        3(2-3-6) 
5074201  การใช&ประโยชน#จากจุลินทรีย#ในอุตสาหกรรมอาหาร    3(2-3-6) 
5074304  การพัฒนาผลิตภัณฑ#อาหาร       3(2-3-6) 
5074306  สารเจือปนในอาหาร        3(3-0-6) 
5074401  เทคโนโลยีผักและผลไม&        3(2-3-6) 
5074402  เทคโนโลยีน้ํามันและไขมัน       3(2-3-6) 
5074403  เทคโนโลยีน้ําตาล        3(2-3-6) 
5074404  เทคโนโลยีผลิตภัณฑ#ประมง       3(2-3-6) 
5074405  เทคโนโลยีสัตว#ปKกและผลิตภัณฑ#      3(2-3-6) 
5074406  เทคโนโลยีเครื่องด่ืม        2(1-3-4) 
5074407  เทคโนโลยีขนมหวาน        2(1-3-4) 
 
ค. หมวดวิชาเลือกเสรี   เรียนไม2น�อยกว2า    10 หน2วยกิต 
 เลือกเรียนรายวิชาใดๆ ในหลักสูตรมหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี โดยไม�ซํ้ากับรายวิชาท่ีเรียน
มาแล&ว และต&องไม�เปNนรายวิชาท่ีกําหนดให&เรียนโดยไม�นับหน�วยกิตในเกณฑ#การสําเร็จหลักสูตรของสาขาวิชานี้ 


